% * LIEGE Programme des cours 2024-2025

Qs université Faculté de Médecine Vétérinaire

Certificat d'université en sécurité sanitaire des aliments 1. Partim 1 ; maitrise

des risques 2. Partim 2 : contrOles de la chaine allmentalre (Fgrrganisé les
Vue cycle dy RhagiAIRIpSiFes)cour's Au Cr

Coursobligatoires(B1: 12Cr, B2 : 8Cr)

VCER2095-1 Fondamentaux de la salubrité alimentaire Bl TA 5
- Risques biologiques associés a la chaine alimentaire - 24 - [+]
Christophe BLECKER - [8h TD]
- Risgues chimiques associés a la chaine alimentaire - 27 - [+]
Christophe BLECKER - [5h TD]
- Technologies des procédés agro-alimentaires - Christophe BLECKER 28 12 -

VCER2096-1 Management de la salubrité des aliments, Approches théoriques et BL TA 12 - [+] 3
pratiques de la gestion de la salubrité dans la chaine alimentaire - [36h
TD]

VCER2097-1 Porfolio |, Travail éudiant en lien avec le partim maitrise desrisques- B1 4 - [+] 4
[24h TD]

VCER2098-1 Contréles dela Chaine alimentaire B2 TA 4
- Méthodes de contréle des risgues biol ogiques 16 16 -
- Méthodes de contréle des risgues chimiques 16 20 -
- Approches théoriques et pratiques des contréles dans la chaine 24 8 -
alimentaire

VCER2099-1 Porfolio I, Travail étudiant en lien avec le partim contréles de la B2 TA 4 - [+] 4

chaine alimentaire - [24h TD]
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